Un spectacle vivant, audiovisuel et interactif,
avec la participation active des enfants



Une histoire originale
sur les animaux et les produits de la ferme

Contenu pédagogique

Les différentes familles d’animaux
Les lieux de vie dans la ferme (étable, poulailler, porcherie, ...)

Les produits de la ferme et leurs transformations
(ceufs, lait, laine, beurre, pommes, miel, tarte, ...)

Le matériel : tracteur, trayeuse et machines agricoles

Un spectacle interactif avec des chansons et des jeux

Des outils pédagogiques apres la séance :
un audio-livre (chansons & conte),
un poster, un dossier pédagogique



Tarte a la ferme

Margot doit réunir les ingrédients pour préparer
la tarte aux pommes de Mamie Eliane.

Elle parcourt la campagne de ferme en ferme pour réunir ces
ingrédients lorsqu’elle fait en chemin une surprenante rencontre.



Les personnages

Eliane, la mamie de Margot

Le fermier de la laiterie

La fermiere de la ferme
des Quatre-Chemins

Léonie, la fille de la fermiere,
bricoleuse en herbe

Le berger
de la ferme des Grands-Vents



La laiterie

Les découvertes

La traite Du lait au beurre

La fabrication du fromage La naissance d’un veau



La ferme des Quatre-Chemins

Les découvertes

L’origine des aliments

Poules et coq La ponte et le ramassage des ceufs



La ferme des Grands-Vents

Les découvertes

Se repérer sur un plan Cochons, chevres et lapins

Brebis et agneaux La tonte



La tarte aux pommes de Mamie

Pour faire ma bonne tarte, il te faut du sucre,
De la farine, du beurre, trois ceufs,
Et trois belles pommes, un demi-yaourt,
Un peu de miel et ce sera délicieux !

Pour faire ta bonne tarte, il me faut du sucre,
De la farine, du beurre, trois ceufs,
Et trois belles pommes, un demi-yaourt,
Un peu de miel et ce sera délicieux !

Tu mélanges le beurre,
Les ceufs, le sucre et la farine,
Tu pétris la pate,
Pour qu’elle soit souple et bien lisse,

Tu la laisses au repos

Sous la forme d’une boule,

Puis tu l'étales au rouleau

Et tu la mets dans le moule

Je mélange le beurre,
Les ceufs, le sucre et la farine,
Je pétris la pate,
Pour qu’elle soit souple et bien lisse,

Je la laisse au repos

Sous la forme d’une boule,

Puis je l'etale au rouleau

Et je la mets dans le moule

Tu épluches les pommes, les coupes en tranches fines,
Tu les places en rond, c’est plus joli,
Tu mélanges le yaourt, I'ceuf, le beurre et le miel
Et tu verses le tout sur la tarte aux pommes.

J'épluche les pommes, les coupe en tranches fines,
Je les place en rond, c’est plus joli,
Je mélange le yaourt, |'ceuf, le beurre et le miel
Et je verse le tout sur la tarte aux pommes.

Mettons la tarte au four. Quand elle sera bien dorée,
Nous pourrons la déguster.



